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Le Taj invites you to Participate inwhat is trulg
Le Taj vous convie a une véritable cxPéncncc

gastronomiquc. Créez votre propre festin

a gastronomic cxPcrience. Create your own

feast by choosing a soup or salad, an aPPctizcr,
indien en choisissant une soupe ou une salade,

une entrée, un Plat de résistance (viande,
volaille ou fruits de mer), un Plat végétarien
etundessert. Le Pain nan, le riz basmati et le
thé ou le café sontinclus. Les accompagncmcnts

a man dish (meat, Poultry or sca{:oocl), a
vegetarian dish and a dessert. Nan brcad,
basmati rice, and tea or coffee are included.

AccomPanimcnts and other dishes marked with an
asterisk *) are excluded from the Davaat but can

et les autres Plats marqués d’un astériscluc ™)

i i i O]c course bC orclercc] a la carte.
ne Pcuvcnt faire Partic du Daavat mais vous

njoy!
pouvez &videmment les commander 3 la carte. - J°9
Bon aPPéI:it!

65.00
par personne / per person

Houpes = Dalades Houps -~ Dalads
SouPc dal Dahl SouP
Soupc trés simp|c de consistance moyenne, 8.00 An austere lentil soup of medium
a base de lentilles mijotécs avec des épiccs ‘ consistcncy slow-cooked with mild
douces et des herbes spiccs and herbs
SouPc Mulligatawng Mu"igatawny SouP
Version adoucie de la traditionnelle soupe A modified, milder version of the Tamil
Mu“igatanir, «eaude Poivrc » des Tamouls; 10.00 Mu“igatanir "pepper water”, itis Prcparcc]
Préparéc avec des |ég.|mcs, des lentilles et with vcgctablcs, lentils and chicken bits
des morceaux de Poulct
Salade verte Green Salad
Salade mesclun tomates cerise, concombrcs, Mesclun with cl'icrry tomatoes, cucumber,

 iorett . carrots, and mango vinaigrette, garnishccl
can et vinaigr ala mangle, garmic avec with roasted Pistacl’:ios and home-made

PiSlBC}'ICS roties et Fromagc maison 1 0 : 0 0 CI'ICCSC

Salade Katchumbar Katchumbar Salad

Tomates et concombres, coupés fins 10.00
rnis, accompagnés dcfjus de citron et '
d’herbes sur un it de laftue

Tomatoes and cucumbers, {:incly cl‘)oPPed
and dressed with lcmon-juicc and ]ﬂcrbs,
served on a bed of lettuca

Salade au Pou|et Chaat Chicken Chaat salad
Légumes verts frais avec morceaux de 11 0 O Fresh greens tossed with tandoori chicken
Poulct tandoori garnis chhaat masala bits and gamishcd wi1:|'|Cha"",c masala



@nﬂae’&f

Bhaji aux oignons/ Pakoras
Appéhssants léngcs frits dans une Patc
assaisonnée d’herbes fraiches

Aloo Tikke

Croqucttcs de Pommcs’ de terre Iégércmcnt
épicécs avec coriandre et herbes

Samosa
Légumes assaisonnés enrobés d’'une Iégérc
Patc feuilletée dorée

Chaat Pasxli

Traditionnel casse-crotite des rues de I’Inde,
fait de croustillantes chips de farine recouvertes
de morceauc de pomme de terres et tendres
Pois~chichcs, le tout naPPé d’une sauce
aigrc~doucc de 9ogourt a la menthe et sauce
tamarin.

Seekh Kabab

Emincé cl'agneau mariné avec épiccs et herbes
g‘i"é sur brochettes dans notre tandour

Kabab de poulet Malai

Kabab crémeux de Poulct clésossé,

avec Fromagc,)’us de citron et coriandre fraiche,
g‘i“é dans le tandour

Crevettes a l'ail
Crevettes panécs de farine de mais et sautées
dans de Pail frais avec coriandre ct‘Poivrc noir

Filets de Poisson Amritsari

Filets de poisson croustillants et dorés, marinés
dans un mélange d’herbes et assaisonnés de

gin embre, d’ail, de graines d’ajowan et d'un
mélange d’épiccs.

Assiette végétarienvnc *

Assortiment d’entrées végédtariennes

(bh?ji aux oiFnons, Aloo Tikke, et un Samosa)
a

servi avec saladc

Assiette non végétarienne *
Assortiment d'entrées non végétariennes
(crevettes a Pail, Poulct Malai, Seekh Kabab
et Filets du Amritsari) servi avec salade

9.00

9.00

9.00

10.00

9.00

11.00

14.00

12.00

13.00

18.00

L%/é/éeh;em

Onion Bhaii/Pakoras
Mouth-watcring vcgcbb es fried with
seasoned herbal batter

Aloo Tikke
Potato Pattics milc“y spicccl with fresh

coriander and herbs

Samosa
Seasoned vcgcmblcs wrappcd in fine flour
clougb and fried ﬁaky golclcn

Chaat PaPcli

A traditional Indian street snack made with
crispy floor chiPs toPPcd with Potatocs,
tender cl'liclcPcas and covered in a tangg

sauce of mint yogourt and tamarind chutncg

Seekh Kabab
Minced lamb blended with spiccs and herbs
and broiled on |ong skewers in our tando_or

Chicken Malai Kabab
Creamy kabab of boneless chicken blended
with cheese, |cmonjuicc and fresh coriander,

gi“ed in the ‘tandoor’

Garlic Shrimps
Shrimps Patted with com-flour and sautéed
infresh garlic coriander and black pepper

Fish Amritsari

Fish fillet marinated in a mixture of
herbs, seasoned with ginger, garlic, carom seeds

and a mix of ground sPiccs, served crispy goldcn.

% Vegetarian Plate

An assortment of vegetarian appetizcrs
(Onion Bl"ifji: Aloo Tikke, and a Samosa)
served with salad

* Non-chctarian Plate
An assortment of non-vegetarian aPPctizcrs

(Garlic Shrimps, Chicken Malai, Seeckh Kabab
and [Fish Amritsari) served with salad



Dandowri

Les P|ats de tandouri sont cuisinés dans le tandour,
un Pot cl’arg'lc simplc en forme de ruche chauffé au
charbon. Les viandes sont cuites a Pintérieur du
tandour sur de |ong.|c5 brochettes alors que les
ains sont cuits collés sur le mur interne du tandour.
La chaleur de la braise vive aufond du tandour
combinée 3 la chaleur accumulée qui se clégagc des
épaisses parois cl’arg’lc cuisent les aliments.

Poulet Tandouri

Demi Poulct mariné dans du gogourl:, clujus de
citron et une Pétc de gingembre et drail, cuit
sur brochette dans notre tandour traditionnel

Poulet Tikka
Morceaux désossés de Poitrinc de Poulct,
rétis avec tomates, oignons et Poivrons

Agneau Tikka

Morceaux cl’agwcau désossés marinés dans du

jogourt etdes éPiccs et cuits dans le four
’arg’le avec tomates, oignons et Poivrons

Cotelettes cl’agncau *

Cotelettes c:l’agncau marinées, cuites 3 Point
dans le tanclour; accompaglécs de Iégumcs

et d’oig‘ons braisés; Plat Préscnté sur caquclon

Crevettes Tandouri
Crevettes succulentes avec oignons, Poivrons

25.00

26.00

34.00

38.00

32.00

verts et tomates servies avec un quarticr de citron (5PCS)

Poisson Tikka
Saumon mariné dans du yogourt, des graines
d’aiowan, de la Pétc de g’ngcmbrc et d'ail

32.00

et ujus de citron et cuit embroché dans le tandour

Assiette Le Taj *
Pou|ct, crevettes, agneau, Poisson et |é5umcs
de saison braisés; servis sur caquclon

42.00

Tndoori

Tandoori dishes are cooked in the tancloor, a
simple beehive-sha cla which is heated
Pby charcoal. Mzdt is c%oPEtccl inside on long
skewers, breads are cooked by bcing stuck to
the inside. The tandoor cooks by a combination
of heat from smou|clcring embers in the bottom
and heat which has been retained by the thick,

clag wa”s.

Tandoori Chicken

Half chicken marinated in a mixture of yogurt,
|cmonjuicc, g’ngcr~gar|ic paste, skewered and
cooked in our sPccial tandoor

Chicken Tikka
Boneless Picccs of chicken brcast, barbecued
with tomatoes, onions and green peppers

Lamb Tikka

Boneless Picccs of lamb are marinated in yogurt
and sPices and then cooked in the clag oven
with tomatoes, onions and green peppers

% amb Chops
Marinated lamb CI"IOPS done to Pchcctlon

in the tandoor; served with braised
vcgctables and onions, on a sizzling Platte

ShrimP Tandoori
Succulent shrimps with onions, green peppers

and tomatoes served with a lemon wedgc

Fish Tikka
Salmon marinated in I—lg,ogurt with carom seeds,

gnger and garlic paste, lemon juicc and
cooked on skewers in the tandoor

% Taj Platter
Chiclccn, 5|1rimp5, lamb, fish and braised

seasonal vcgctablcs; served on a 5izz|ing Platter



DPlats de /é&a//et

Poulet Tikka Masala
Morceaux de Pou|ct tandoori désossés
_ dans une sauce au yogourt et herbes spécialcs

Poulet Korma

Morceaux de poulet désossés dans une sauce
crémeuse a base d’amandes et c]’épiccs
fraichement moulues

Cari de Poulet
Poulet désossé dans une sauce généreuse,

éPaiSSC etbien relevée

Poulet au Beurre (Murg Makhani)
Plat riche et velouté du norcréc Pinde

fait de bouchées de Poulct tandour désossé
|ong,ucmcnt revenues dans du beurre et

des épiccs fratches

Poulet D4l

Plat aPPétissant fait de lentilles assaisonnées
cuites avec des herbes fraiches et :?joutécs
adu Poulct en sauce

Poulet Jal-Farezi

Morceaux de Poitrinc de Poulet sautés dans un
bcun'c maison auqucl est ajouté un mélangc
délicat d'herbes et c]’éPiccs : Plat nourtissant
avec peu de sauce

Poulet Saag
Purée c]’éPinarcls a_Loutéc adelaviande g‘ési“antc
etdes .éPiccs fraichement moulues, cuit avec

du fcnugrcc et de la cardamome ParFumée

Poulet Vindaloo

Poulet mariné dans des herbes et éPiccs et cuit
dans une pate épicée faite de piments forts,
g’ngcmbrc, ail et vinaigre

 Poulet Xacutti

Poulet cuit dans une Pétc fine c]’épiccs gri“écs
a sec, de noix de coco, de tomates, de jus de
citron et d’oignons et gami de con'ancfrJ'c.

Plat du sud de 'inde nappéc d’une sauce
riche et épicée

25.00

25.00

22.00

26.00

23.00

23.00

24.00

23.00

25.00

Ghicken @e&éw/é&ed

Chicken Tikka Masala

Boneless Picccs of tandoori chickenin a

yogurt sauce, enriched with spccial herbs
Chicken Korma

Boneless pieces of chicken in a cream
sauce o g,round almonds and fresh Y

g,rouncl sPiccs

Chicken Curr:
Boneless chicken in a generous, thick ang
hi;lg seasoned sauce

Butter Chicken (Murg Makhani)
Boneless tandoori morsels are sautéed
|abon'ous|3 in butter and fresh 5Piccs to make
this smooth and rich dish from Northern India

Dahl Chicken

Seasoned lentils cooked with fresh herbs
are added to gravicd chicken and worked
intoa hcalthy dish

Chicken Jal-Farezi
Diced chicken breast stir-fried in home-
Havoured butter; to this, a Finicky selection

of herbs and sPiccs is added: a wholesome
dish with very little gravy

Saag Chicken
Creamed spinach is added to sizzling meat

and freshl 5rounc| spices, cooked with
{:cnug”cc and the grant cardamom

Chicken Vindaloo

Chicken marinated in herbs and 5Piccs is
cookedin a sPicy paste of chillies, ginger,
5ar|ic and vincgar

Chicken Xacutti

Chicken is cooked ifi a fine paste of drg
roasted sPiccs, coconut, tomatoes, lemon
iuice and onions and gamishcc] with
coriander.A 5Picy, rich gravicd dish from
Southern India



Drissons et fruits de mer %@9@% g}e@éw/é&e&

Poisson Xacutti Fish Xacutti
Saumon cuit dans une savoureuse sauce de Salmon cooked in a flavourful sauce of clrg
masalas rétis a sec et de Pétc d’oignons etde 28.00 roasted masalas and onion coconut paste
noix de coco

Cari de crevettes Bomba Bombay Shrimp Cu
Crevettes succulentes sautées ]?égércmcnt dans 28.00 Succulent Sl'lﬁI'I'IPS lightly sa inaric
une riche sauce c]’oignons et de tomates gamies sauce of onions and tomatoes garnishcd
de coriandre fraiche with fresh coriander
Crevettes Bhunna Bhunna Shn’mps
Crevettes cuites avec Poivrons verts, oignons, 28.00 Shn’mps cooked with green peppers, onions,
éPiccs fraiches et tomates fres sPiccs and tomatoes
Crevettes Saag Saa Shn’mps
Purée d’éPinarc]s ajoutéc A des crevettes Creamed spinach is added to si ing shn'mps
grési"antcs etdes épiccs fratichement moulues, 30.00 and freshl g'ounc] spices, cooked with
cuit avec du Fcnug'cc etde la cardamome ParFuméc Fcnug'cc and the grant cardamom

S amb @Z&@é@/ﬂ’e& Dlerts & ’wf?wwa/

Cari d’agneau Lamb Curry
Morceaux d’agneau c{ans une généreuse 24.00 Chunks of lamb in a generous, thick;
sauce épaisse et assaisonnée higﬂy-scasoncd sauce
Agneau Kjorma , Lamb Korma
Morceaux d agneau cuit dans une sauce 26.00 Lambcookedina creamy sauce with almonds,
crémeuse 3 base d’amandes, d’éplccs et spices. and ijust a hint of garlic
d’un soupeon d’ail preee: J &

Ageau D3l Dahl Lamb

Lentils and lamb are first cooked scparatcl
and then cooked togethcr on slow heat Wlt?l
fresh |cmon, coriander and Fcnug'cc‘c

Lentilles et agneau cuits d’abord séParémcnt et 26 00
ensuite ensemble a Pctit feu avec du citron frais, '
de la coriandre et du Fcnugrcc

Agneau Saa Saag Lamb
Pl.lgrglc d’éPinar s ajoutée a de l'agneau Creamed 5Einac|1 is adclccl to sizz‘%mg Iaf"b
grési"ant etdes épices fraichement moulues, 26.00 and freshl Q'OU"‘CI 5£;C65, cooked with
cuit avec du Fcnug‘cc et de la cardamome ParFuméc Fcnugec and the grant cardamom
Agneau Bhunna , , Bhunna Lamb
Morceaux d’agncau cuits avec poivrons, oignons, 95 ()() Chunks of lamb are cooked with green
épices fraiches et tomates peppers, onions, fresh spices and tomatoes
Agneau vindaloo Lamb Vindaloo

cau’déhcatcmcpt cuit avec des oignons, Lamb is deficately cooked with onions, cumin,
u cumin, clc |a conanclrc et c]cs ch|’||s. 25 00 . c] d |'1' g . 3
Pl ? : conander and chillies. \ﬁncg,ar is added to gve
Du vinaigre est ajouté a ce at pour y donner

une saveur épicée et relev it a spicy tangy taste



Dats de ém%/

Cari de Boeuf
Morceaux de boeuf dans une génércusc
sauce éPaissc et trés relevée

Boeuf Korma
Boeuf cuit dans une sauce crémeuse a base
d’amandes et cl’épiccs avec un soupgon dail

Boeuf Dal |

Lentilles et boeuf cuits d’abord séparémcnt
et ensuite ensemble 2 Pctit feu avec du
citron frais, de la coriandre et du Fcnugrcc

Boeuf Saag

Purée c]’épinarcls ajoutéc a du boeuf
g'ésillant etdes épices fraichement moulues,
cuit avec du Fcnugt:c etde |avcardamomc

Parfuméc
Boeuf Bhunna

Morceaux de boeuf cuits avec Poivrons,
oignons, épiccs fraiches et tomates

Boeuf Vindaloo

Boeuf mariné cuit dans une pate épicée
de chilis, de g’ngcmbrc, cl’airct de vinaigre
de malte pour une saveur piquante

Thhalis

Les Plats de la section tandouri ne peuvent faire

Pa’rtic des Thalis

Thali aux légumcs Le Tai*
Un Plat végétarien au choix, dal tarka, raita,

akoras, pain nan, riz, Pappaclum, kachchumbar,

essert, thé ou caré

Thali Le Tz?j *

Choix d’un plat de la section de Pou|ct, cl’agncau,
de boeuf ou de fruits de mer, avec dal tarka, raita,
Palcoras, ain nan, rz, Pappadum, kachchumbar,

dessert, thé ou café

22.00

25.00

24.00

24.00

23.00

23.00

38.00

42.00

Choice of one vcgctablc

t@géq/ Q}a&éw/é&e&
Beef Curry
Chunks of beefina generous, thiclc,

high|3~scasonccl sauce

Beef Korma
Beef cooked ina creamy sauce with
almonds sPiccs, a“acljust ahintof garlic

Dahl Beef

Lentils and beef are first cooked scparatcly
and then cooked togcthcr on slow heat with
fresh lemon, coriander and Fcnug‘cclc

Saag Beef
Creamed spinach is added to 5izzling beef
and fres ly grouncl spices, cooked with

Fcnug‘cck and the g‘ant cardamom
Bhunna Beef
Chunks of beef are cooked with green

peppers, onions, fresh spiccs and tomatoes

Beef Vindaloo

Pre~-marinated beef is cooked in a spi
paste of chillies, ginger, garlic and malt
vinegar to give it a tangy taste

Tl

choice does not include dishes from
tandoori section

*Taé,'l chctablc Thali
ish, dahl tarka, raita,
Pakoras, nan, rice, P?Padum, kachumbar,

essert, tea or coffee

*
Taj Thali

Choice of one dish fromi chickcn,
lamb, beef or seafood section, dahl
tar|<a, raita, Pakoras, rice, nan,
PaPPaclum, clcsscr‘l:, tea or coffee



%—eft@m’en

Saag Panir

Savoureux morceaux de Fromagc cotta
maison frais cuits avec des épinarcls etdes
épiccs fraichement moulues

Mattar Panir

Plat consistant fait de Fromagc cottage
maison frais cuit avec des oignons,
des &pices et des pois

20.00

20.00

Panir Masala
Fromage cottagc maison cuit dans une sauce
Piquantc cl’oig”nons et de tomates

Aloo Gobi

Choux-fleurs et pommes de terre sautés
avec du curcuma, du cumin, des oignons, du
g’ngcmbrc, de Pail et des tomatcsﬁchcs.
Garni avec de la coriandre

Bhindi Masala
Okras délicatement Préparés dans un
mélangc d’épiccs

22.00

19.00

19.00

Channa Masala

Pois chiches fortement assaisonnés d’oignons,

dail, de coriandre, de garam masala et de Pouclrc 18.00
de mangue, donnant 4 ce plat consistant de la

campagne du Pcnc!jab une ag'éch saveur Piquantc

Dal Tarka (lentilles)
Dal aux herbes accompagné de notre tarka s
(savoureux sauté-minute de beurre et cl’épiccs)

Baigan Bhartha

Aubcrg,incs réties cuites avec oignons,
tomates et Fcnugrcc et gamies de
coriandre fratche

ial 16.00

20.00

Champignons Do-Piaza
Champtg\ons cuits dans une riche sauce cl’oig\ons, 17.00
de tomates, de coriandre et de garam masala

Caride Légumcs

%&t@mdn

Saag Paneer

Flavourful little chunks of fresh
homemade cottage cheese cooked with
spinach anae’ Freshly g;ouncl 5Piccs

Mattar Paneer

Fresh home made cottage cheese, cooked
with onion, spices and garden peas

worked into a hea clisi'l

Paneer Masala
Home made cat:l;aof,c cheese cookedina
tangy sauce onions and tomatoes

Aloo Gobi

Cauliflower and Potatocs sautéed with
turmeric, cumin, onion, ginger. garlic and
fresh tomatoes. Gamislm:cl wrtf1 coriander

Bhindi Masala
Okras clclicatclg Prcc:rparccl ina

len 5Piccs

Channa Masala

Chic‘c-pcas, 5|1arp|y seasoned with onions,
garlic, coriander, garam masala and mango
Powclcr, which gives this hcarl:y dish from
rural Pur_ljab apleasant tang

Dahl Tarka (lentils)

Herbal dahl embellished with our spccia|

tarka (savoury, freshly sau mixture
of butter and spiccs)

Baigan Bhartha
Roasted aubcrg,inc is cooked with onions
tomatoes, Fcnugrcck and Frgamishccl wit‘r

esh coriander

Mushroom Do-Piaza
Mushrooms cooked in a rich gavy of onions
and tomatoes, coriander and garam masala

Mix \/cgctablc Curry

Légumcs saisonniers cuits dans une sauce 4 I’Oignon, 18.00 Seasonal vcgctablcs cooked ina gravy of onions,

3 la tomate et aux épiccs, gamis de coriandre.

Dal Makhni

Plat de lentilles noires cuites  feu doux et sautées 18.00
avec des oignons et des tomates, pour une touche '
finale de saveur

Légumes Korma

Légumes de saison cuites a la Pcrfcction avec
des épiccs 5ri| asecetun soupgon de créme;
Plat gami d’amandes

22.00

tomatoes and Frcshly grouncl sPiccs, garnishcs

with coriander.

Dahl Makhni
Black lentils slow cooked over low heat and
sa with onions and tomatoes, to gjve it

t|1c Final touch o taste

Vc%zsablc Korma
Seasonal vcgetchs coo to Pcrfcction
with ry roasted sPiccs and a hint of cream

and gamishcc] with almonds



Drins
Nan Tandouri

Galette de farine sans levain
triangu aire servie chaude

Choisis.gcz: menthe, ail ou oignon
Nan Panir

Pain sans levain gami de
omage maison

Nan Keema
Pain sans levain gami de viande
hachée assaisonnée lors de la cuisson

Nan aux légumes
Nén gami de égumes assaisonnés

R&ti Tandouri

Galette de bl¢ entier sans levain
servie chaude

Aloo Paratha

Pain de bl¢ entier gami de pommes de

terre assaisonnées cuit dans le tandour

Parathas Tandouri
Pairri?jc EE& cntlrclr cuit au tandour Puis

couvert d’une 5énércu5c quantité de beurre

Riz % ‘
Savoureux riz basmati cuit a la vapeur
Ri
iz
es Pois verts et du sa

szu|ao
asmati cuit a la valzfaur avecdes oigions,
n

Dtrgam ’

Riz Basmati vapeur CJ“t avec des “'norTcaux de
viande assaisonnés dans un bouillon jgérc ent
@Picé. Cfgix c[:: ut, cl’ag'\cau ou de poulet.
Servie avec raita

Biryani aux légumes

Rizryasmati vapcéucuit avec des Iégumcs de
saison et servie aec raita

gwutn de mangues )
utney relevé de mingues et d'épuccs
Sauce carl

Marinade de mangues
lI;a‘;ﬂaaclum ‘
2 9|ctt<5 de Jentilles séchées au soleil;
servies réties ou
Raita

Yogpurt fouetté avec lamelles de
conco etépices

6.00

7.00
8.00

9.00

8.00

6.00

8.00

7.00

6.00
8.00

24.00

20.00

3.00

3.00
3.00
3.00

5.00

B reads

Tandoori Nan
Leavened tn'angular fat bread of
ine Aour served hot

Choice of: mint, garlic or onion

Paneer Nan
Natura“y leavened bread filled

with homemade cheese

Keema Nan
Natura“y leavened bread filled with
seasoned cooked g,rounc] meat

chctch Nan
Nan with a scasonchvcgctch Fiﬂing

Tandoori Roti
Natura“y leavened whole-wheat

flat bread served hot

Aloo Paratha
Whole wheat bread filled with seasoned
Pofatocs and baked in tandoor

Tandoori Parath
Whole-wheat bread baked i the

tanc]oor; gcncrously buttered

QRioe

lain Rice
Steamed natura"y flavoursome basmati rice

N ulao Rice
Basmati rice steam cooked with onigns,

g’ccn PCaS ancl sariron

Biryani
Steamed basmati is coﬂciwno?l sé’
meat Eicccsi abrot msilt:]a 1
Choice :Bccf,lamb r chicken
Served with raita

Vegetable Biryani
Steamed basma% rice coo with
seasonal vcg,ctablcs. Served with raita

Chutneys eto...

A highly scasoned relish ot o .155“;,“:;:9
Cuny Sauce

Mango Pickle

aclum

Two round sun-dr} iargr ;
scrveggastcdor jec

Raita
Whippecl yogurt with cucumber
slivers and splccs'





